
OTTAVIO
San Valentino 2012

By Executive Chef Valentino Luchin

Misto di Prosciuttini della casa
House cured Venison, Duck and Wild Boar 

or
Storione Affumicato con Caviale

House cured and Smoked Sturgeon with Caviar
or

Carpaccio di Kobe Tartufato
American Kobe beef Carpaccio with Truffled Artichokes

or
Burratina con Caponata
Burrata with Caponata

…………………………………………

Pasticcetto di Fagiano
Pheasant Lasagna

or
Risotto con Speck e Gorgonzola

Risotto with Speck and Gorgonzola dolce
or

Bigoli con Ricci di Mare
Bigoli with Sea Urchin

………………………………………

Filetto di Manzo con Porcini
Beef Filet with Porcini

or
Controfiletto d’Agnello con melograno

Lamb Sirloin with Pomegranate sauce
or

Capesante con Bottarga
Scallops with OTTAVIO Bottarga 

OR
Petto di Anatra Tartufato 

Pheasant Breast with and Truffled Chestnut
…………………………………..

Sformatino al Cioccolato
Chocolate sformatino

or
Pannacotta al Lampone

Goat Milk Pannacotta with Raspberry

$80 per Person 
No corkage 


