OTTAVIO

SAN VALENTINO 2012
BY EXECUTIVE CHEF VALENTINO LUCHIN

MisTO DI PROSCIUTTINI DELLA CASA
HOUSE CURED VENISON, DUCK AND WILD BOAR
OR
STORIONE AFFUMICATO CON CAVIALE
HOUSE CURED AND SMOKED STURGEON WITH CAVIAR
OR
CARPAcCcCIO DI KOBE TARTUFATO
AMERICAN KOBE BEEF CARPACCIO WITH TRUFFLED ARTICHOKES
OR
BURRATINA CON CAPONATA
BURRATA WITH CAPONATA

PASTICCETTO DI FAGIANO
PHEASANT LASAGNA
OR
RISOTTO CON SPECK E GORGONZOLA
RISOTTO WITH SPECK AND GORGONZOLA DOLCE

OR

BIGoLI CON Riccl DI MARE

BIGOLI WITH SEA URCHIN

---------------------------------------------

FILETTO DI MANZO CON PORCINI
BEEF FILET WITH PORCINI
OR
CONTROFILETTO D’AGNELLO CON MELOGRANO
LAMB SIRLOIN WITH POMEGRANATE SAUCE
OR
CAPESANTE CON BOTTARGA
SCALLOPS WITH OTTAVIO BOTTARGA
OR
PETTO DI ANATRA TARTUFATO
PHEASANT BREAST WITH AND TRUFFLED CHESTNUT

SFORMATINO AL CIOCCOLATO
CHOCOLATE SFORMATINO
OR
PANNACOTTA AL LAMPONE
GOAT MILK PANNACOTTA WITH RASPBERRY

$80 PER PERSON
NO CORKAGE



